IHRE WEIHNACHTSFEIER IM EINHARDS
IN TRAUMHAFTEM AMBIENTE!

lhre betriebliche Weihnachtsfeier gehort
zweifelsohne zu den wichtigsten Events des Jahres!
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CATERING

Kulinarisches Weihnachtsbuffet,
inkl. EqQuipment
Geschirr, Besteck, Glaser,
Stoffservietten
Buffet- und Servicepersonal

Getranke sind ausschlieSlich liber Amadeus Catering zu ordern. Mehr Informationen unter www.einhards.de



Stehtischdekoration
in rot/gold/grin
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BUSCHMANN
EVENTDESIGN

Tischdekoration in rot/griin/gold
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Beinhaltet %1

- Tischdecken in weiB, fiir rechteckige Dinnertische

- Bx Stehtischstretchhussen

- Ausgefallene Dinnertischdekoration in rot/griin/gold, siehe Foto

- Ausgefallene Stehtischdekoration in rot/griin/gold, siehe Foto

- Weihnachtlich dekorierter Kunsttannenbaum in rot/griin/gold,
mit Lichterketten

- Lichtambiente (6x LED-Akku-Spots)

- Vorhandene Deckenleuchten werden mit passenden Sternen
abgehangt

inkl. Auf- und Abbau

Zusatzwiinsche wie Farbanderungen, Stuhlhussen oder Gaste-
anzahl hdher als 50 Personen etc. werden gesondert nach
Aufwand berechnet.

Gesamtpreis fir 729
50 Personen nei;?g€

jede weitere Person
zu je 15,00 € netto
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CATERING

Buffet

APERITIV
VAUX Sekt / Auswahl an gefullten Croustade

VORSPEISE

Hessischer Feldsalat / Karamelisierter Ziegenkase / Haselnusse /
Granatapfel Vinaigrette

Beeten Carpaccio / Robiola / Alter Balsamico / Pesto von der Roten Beete
Tatar vom Weideochsen / Truffel / Radiccio / Senfsaat / Kapernbutter
Auswahl an selbst gebackenem Brot / Kurbiskernbutter

HAUPTGANG

Geschmortes Schulterscherzl / Flower Sprouds / Schluchtskrapfen

Sanft gegarter Winterkabeljau / Baby Spinat / Salz Zitrone / Nussbutterpuree
Truffel Risotto / Parmesanschaum / Brunnenkresse

DESSERT
Tonka Bohnen Creme Bruleé
Bratapfel Panna Cotta

62€ netto pro Person
Inkl. Personal & Equipment






