IHRE WEIHNACHTSFEIER IM EINHARDS
IN TRAUMHAFTEM AMBIENTE!

Gerade jetzt gehort Ihre betriebliche Weihnachtsfeier

zweifelsohne zu den wichtigen Events des Jahres!

A

CATERING

Kulinarisches
Weihnachtsbuffet,
inkl. EQuipment
Buffetpersonal
und Hygienekonzept.

Getranke sind ausschlieBlich iiber Amadeus Catering zu ordern. Mehr Informationen unter www.einhards.de



A\

CATERING

Buffet

Aperitif
Schwedischer Gluhwein ,,Gl6gg“ mit Mandeln und Rosinen, dazu schwedisches
Feingeback

Vorspeise

Feldsalat mit Granatapfel-Vinaigrette, karamellisiertem Ziegenkase und
gepickelter Rote Beete

Gezupfte Odenwald Forelle mit Apfel Sellerie Salat und gerésteten Haselnlissen
Hirschschinken auf Rotkohl Couscous dazu eingelegten Feigen und Gewirzsud
Selbst gebackenes Walnussbrot mit Kirbiskernbutter und Griebenschmalz

Hauptgang

Geschmorte Entenkeule mit Rotkohl und Kartoffelknédel
Ofenktirbis dazu Haselnuss Butter und Feta

Gesottener Tafelspitz mit Meerrettich-Velouté und Bouillon Gemiise

Dessert
Selbstgemachter mit Bratapfel und Rumrosinen geflllter Strudel dazu
Vanille Sauce

46€ netto pro Person
Inkl. Personal & Equipment




A\

CATERING

MENU

Duett von der Ente
Selbstgebackenes Brioche / gepickelte Pfifferlinge / Boskop Ragout

Essenz vom Kalbskopf
Praline / Schnittlauch / Klirbis

Hirsch aus der eigenen Zucht
Jus / Rotkohl / Pastinake / Brezelknddel

Lebkuchentértchen
Macadamia / Feigen / Gewlrzsud / Chantilly

60€ pro Person netto
Inkl. Personal & Equipment




